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BRUNCH

MONTA TU DESAUUNO COMO QOUIERAS...

TOSTADAS S
ELiGE... CROiISSANT NATURAL
BASES PAN NAAN BURRATINA

Pan de payés / pan naan / croissant
CHiGKEN SANDWIiCH.

PROTEINA COLESLAW

Pollo / bacon / huevos
WAFFLE AGUARCATE,

iNGREDIiENTES HUEVD POCHE. TOMATE

Tomate / Racula / Cebolla CHERRV

morada / Pepino / Aguacate
WAFFLE PROTEICO.

SALSA CREMADE CACAHUETES.

Vinagreta de balsamico / PLATAND

Mayonesa de hierbas
HUEVO. BACON. TOMATO

MiNi. TOAST

VOGUR S

ELIiGE...

iNGREDIENTES
Granola / Frutos secos

FRUTAS

Manzana / Mango / Fresas /
Platano / Frutos del bosque

TODPPINGS
Miel / Dulce de leche

CREDPES 7
ELiGE MAX. 2
iNGREDIiENTES

Nutella / Dulce de leche / Queso /
Bacon



BRUNCH

BUILD VOUR BREAKFAST YOUR WAV..

TOASTS S
CHOOSE... PLAIN CROiSSANT 3
BASES NAAN BREAD WiTH 10
Country-Style Bread / Naan Bread / BURRATINA
Croissant
CHiCKEN SANDWIiCH, 9
DROTEIN COLESLAW
Chicken / Bacon / Eggs
AVOCADD WAFFLE. 8
iNGREDIENTS DOACHED
Tomato / Arugula / Red Onion / EGG., CHERRY TOMATOES
Cucumber / Avocado
PROTEIN WAFFLE. 8
SRUCE PEANUT BUTTER. BANANA
Balsamic Vinaigrette / Herb
Mayonnaise EGGS, BACON, CHERRVY 9
TOMATOES ¢ TOAST
UOGURT 8
CHODOSE VYOUR FAVORITES...
iNGREDIiENTS

Granola / Mixed Nuts

FRUITS

Apple / Mango / Strawberries /
Banana / Mixed Berries

TODPDPINGS
Honey / Dulce de Leche

CREDES 7

CHODSE MAX. 2

iNGREDIENTS

Nutella / Dulce de Leche / Cheese /
Bacon



iT'S ALL ABOUT SHARING

TODOS NUESTROS PLATOS ESTAN PENSADOS PARA SER

COMDPARTIDOS

VEGETARIAND

DATATAS BRAVAS
Salsa ahumada

PiMiENTOS DEL DPADRON

CORN RiBS
Queso parmesano, chilli

CGROOUETAS
Setas y trufa

AGUACATE AR LA BRASA I2

Pico de gallo

PUERRD A BAJA
TEMPERATURA

Ajo y perejil

BiMi A LA PARRILLA

Queso cabra, hierbas
aromaticas

TRBLA DE DUESDS ¥
FRUTAS

CESTAR DE DPANES
Alioli

DPAN CON TOMATE

BERENJENA A LA
PARRILLA

Pesto rojo, avellanas,
cebollino

FLATBREAD
Salsa tomate y verduras

PATATAS FRiTAS
Mayo o ketchup

MONiATO FRiTDOD
Alioli

12

10

ENSALADAS

GESAR
Pollo, bacon, parmesano,
tomate, cherry

RUSA
Atun rojo, huevos, patatas,
guisantes, zanahoria

SANDiA
Queso feta, menta, pepino,
cebolla morada

PESCADDS

NUGGETS DE GAMBAS
Yuzu mayo

ALMEJAS A LA BRASA

CRUDDO DE TUNA
Pan pintatu, gel de piquillo

PESCADITOS FRiTOS
Ralladura de limén

GAMBONES A LA BRASA

Ajo y chili
RADPE EN DANKDO
Mayonesa de bacon

PULPD U MONIATO
Tradicional, pero siempre
diferente

SALMON A LA XiMENA
Cilantro, almendras, ajo
confitado

13

13

12

10

149

13

12

I5

21

16




CARNES

ALiTAS AL CARBON 11
Siracha, miel, mayo

NACHOS PULLED PORK I3
Guacamole casero

ARANCINiS 95
Arroz, pollo, fresco de tomate

JAMON iBERICO 15
Pan con tomate

DIiNCHOS DE POLLD )]
Salsa de sate (cacahuetes)

CARDPACCiD DE PiCANA 14
Carne madurada, pan pintatu

COSTiLLAS DE CERDD L/
Estilo lousiana

RiB EVE STEAK 28
400 GR 2 salsas

SOLOMiILLO DE 23
TERNERA

Bastoncillos de puré

CORDERDO A LD LENTDO 13
Parmentier de zanahoria

BLOKES SLiDERS 9
100% Angus, queso ahumado
SANDWIiCH DPOLLO 12
A LA BRASA

Coleslaw

NAAN FLATBREAD 10

Burratina y Jamén serrano

ARROCES A LA
LLAUNA

GAMEBA ROJA
Mayo verde

NEGRO

PATO
Glaseado

POSTRES

FRUTA DEL DiA

OREO CHEESECAKE
DiSTACHO BURGER
BROWNIE A LA BRASA

COOL DE MANGO

18

18



iT'S ALL ABOUT SHARING

AL ONZC GERECHTEN ZidN BEDOELD OM TE DELEN

VEGETARISCH

DATATAS BRAVAS
Gerookte saus

PiMiENTOS DEL PADRON
MAiISRiBS
Parmezaan, chili

KROKETTEN
Paddenstoel en truffel

GEGRIiLDE AVOCADD
Pico de gallo

LANGZAAM GEGAARDE
PREi
Knoflook en peterselie

GEGRILDE BiMi
Geitenkaas, aromatische
kruiden

KARS- EN FRUITPLANK
BROODMAND
Alioli

BROOD MET TOMAAT

GEGRIiLDE AUBERGINE
Rode pesto, hazelnoten,
bieslook

FLATBREAD
Tomatensaus en groenten

FRIiETJES
Mayonaise of ketchup

GEFRIiTUURDE: 20ETE
AARDADPDEL
Alioli

10

SALADES

CAESARSALADE
Kip, spek, Parmezaan,
cherrytomaatjes

RUSSISCHE SALADE
Blauwvintonijn, eieren,
aardappelen, doperwten,
wortelen

WATERMELOENSALADE

Fetakaas, munt, komkommer,

rode ui

VisS
GARNALENNUGGETS
Yuzu-mayonaise

GEGRILDE
VENUSSCHELPEN

RAUWE TONidN
Pan pintatu, piquillo-
peppergelei

GEFRiTUURDE JONGE
VisS

Citroenschil

GEGRILDE GROTE

GARNALEN
Knoflook en chili

ZEEDUIVEL iN PANKDO
Spekmayonaise

OGCTODPUS ¢ 20ETE
AARDADDPEL

Traditioneel, maar altijd
anders

ZALM A/LR XiMENA
Koriander,.amandelen,
geconfijte knoflook

13

12

10

17

13

12

15

21



VLEES

KiPPENVLEUGELS 11
VAN DE
HOUTSKOOLBARBECUE
Sriracha, honing, mayonaise
NACHOS PULLED PORK I3
Huisgemaakte guacamole

ARANCIiNi 95

Rijst, kip, verse tomaat

JAMON iBERICDO 15
Brood met tomaat

KiPDPENSDPIEZEN )|
Satésaus (pinda's)

CARPACCiO VAN 14
PiCANHA

Gerijpt vlees, pan pintatu
VARKENSRIiBBETJES 1)
Louisiana-stijl

RiB EVE STEARK 28
400 gr - 2 sauzen

OSSENHAARS 23
Pureestaafjes

LANGZAAM GEGAARD 13
LAM
Wortelparmentier

BLOKES SLiDERS 9
100% Angus, gerookte kaas
GEGRiILDE 12
KiPSANDWIiCH

Coleslaw

NAAN FLATBREAD 10

Burratina en Jamén serrano

RidST UiT DE
LLAUNA

RODE GARNAAL 18
Groene mayonaise

ZWARTE iNKTViSRidST IS

EEND 17
Geglazuurd

DESSERTS

FRUIiT VAN DE DAG 7
DRED CHEESECAKE 7
PiSTACHE BURGER 7

BROWNIE VAN DE GRilLL 7

MANGOCOULiS 7



iT'S ALL ABOUT SHARING

ALL OUR DiSHES ARE DESIiGNED TO BE SHARED

VEGETARIAN
DPATATAS BRAVAS 8
Smoked sauce

PADRON DPEDPPERS ]
CORN RiBS 9
Parmesan cheese, chili
CROQUETTES 11
Mushrooms and truffle
GRIiLLED AVOCADD 12
Pico de gallo

SLOW-COOKED LEEK 9
Garlic and parsley

GRIiLLED BiMi 8
Goat cheese, aromatic herbs
CHEESE AND FRUIT 12
BOARD

BREAD BASKET 6
Alioli

BREAD WiTH TOMATO /]
GRIiLLED EGGPLANT 11
Red pesto, hazelnuts, chives
FLATBREAD 10
Tomato sauce and vegetables
FRENCH FRIiES u

Mayonnaise or ketchup

FRIiED SWEET POTATO 5
Alioli

SALADS

CAESAR

Chicken, bacon, Parmesan
cheese, cherry tomatoes

RUSSiAN
Bluefin tuna, eggs, potatoes,
peas, carrots

WATERMELON
Feta cheese, mint, cucumber,
red onion

FiSH ¢ SEAFOOD

PRAWN NUGGETS
Yuzu mayonnaise

GRiLLED GLAMS

RAW TUNA
Pan pintatu, piquillo pepper
gel

FRIiED BABY FiSH
Lemon zest

GRIiLLED KiNG PRAWNS
Garlic and chili

PANKO-CRUSTED
MONKFiSH
Bacon mayonnaise

DCTODPUS ¢ SWEET
POTATO
Traditional, but always
different

SALMON A LA XiMENA
Coriander, almonds; confit
garlic

13

13

12

10

17

13

12

I5

21




MEAT

CHARCOAL-GRILLED 11
CHIiCKEN WiNGS
Sriracha, honey, mayonnaise

PULLED PODRK NACHOS I3
Homemade guacamole

ARANCINi 95
Rice, chicken, fresh tomato
iBERiAN HAM 1S5
Bread with tomato

CHiCKEN SKEWERS )]

Satay sauce (peanuts)

PiCANHA CARPACCIO 1)
Dry-aged beef, pan pintatu

PORK RiBS /3
Louisiana style

RiB-EVE STERK 28
400 g, served with two sauces

BEEF TENDERLOIN 23
Mashed potato sticks

SLOW-COOKED LAMB 13
Carrot parmentier

BLOKES SLIiDERS 9

100% Angus beef, smoked
cheese

GRIiLLED CHiCKEN 12
SANDWICH

Coleslaw

NAAN FLATBREAD 10

Burrata and Serrano Ham

RiCE DiSHES
LA LLAUNA”

RED PRAWN RiCE
Green mayonnaise

BLACK RiCGE

DUCK RiCE
Glazed duck

DESSERTS

FRESH FRUIT OF
THE DAV

DRED CHEESECAKE
PiSTACHIO BURGER

CHARCOAL-GRIiLLED
BROWNIE

MANGO COOL

MA

18

18



iT'S ALL ABOUT SHARING

TOTS ELS NOSTRES DLATS ESTAN PENSATS

PER COMPARTIR

VEGETARIA

DATATES BRAVES
Salsa fumada

PERRONS DE PADRON

BLAT DE MORD
Parmesa, xili

CROQUETES
Bolets i tofona

ALVOCAT A LA BRASA
Pico de gallo

PORRO CUiT AR BAiXA
TEMPERATURA
All i julivert

BiMi A LA BRASA
Formatge de cabra, herbes
aromatiques

TRULR DE FORMATGEGES
i FRUITA

CiSTELLA DE PA
Allioli

PA AMB TOMAQUET

ALBERGiINiA A LA
BRASA

Pesto vermell, avellanes,
cibulet

GCOCA
Salsa de tomaquet i verdures

DATATES FREGIiDES
Maionesa o ketchup

MONiATO FREGIT
Allioli

10

u

AMANIDES

CESAR
Pollastre, cansalada,
parmesa, tomaquets cherry

RUSSA

Tonyina, ous, patates, pésols,

pastanagues

SiNDRiA
Formatge feta, menta,
cogombre, ceba vermella

PEix0OS

NUGGETS DE GAMBA
Maionesa de yuzu

CLOVSSES A LA BRASA

CRU DE TONUiINA
Pan pintatu, gel de piquillo

PEiXETS FREGITS
Ratlladura de llimona

GAMBES A LA BRASA
All i xili

RAD EN PANKDO
Maionesa de bacé

pPOP i MONIATO
Tradicional, pero sempre
diferent

SALMO A LA XiMENRA
Coriandre, ametlles, all
confitat

13

13

12

10

17

13

12

15

21



CARNS

RLES DE DPOLLASTRE n
AL CARERO

Siracha, mel, maionesa

NACHOS PULLED PORK I3
Guacamole casola

ARANCINiS 95
Arros, pollastre, tomaquet fresc

PERNiL iBERIC 15
Pa amb tomaquet

DiNXDS DE DPOLLASTRE 1
Salsa satay (cacauets)

CARPACCGiIiD DE 14
PiCANUR

Carn madurada, pan pintatu

COSTELLES DE DPORC 14
Estil Louisiana

RiB EVE STEAK 28
400 gr - 2 salses

FiLET DE VEDELLA 23
Bastonets de puré

XAi CUIT LENTAMENT 13
Parmentier de pastanaga

BLOKES SLIiDERS 9
100% Angus, formatge fumat
ENTREPA DE 12
POLLASTRE R LA

BRASA

Coleslaw

NAAN FLATBREAD 10

Burratina i Pernil Ibéric

ARROSSOS A LA

LLAUNA

GAMBA VERMELLA
Maionesa verda

NEGRE

ANEC
Glacejat

POSTRES

FRUIiTA DEL DiA
OREO CHEESECAKE

HAMBURGUESA DE
FESTUC

BROWNIE A LA BRASA

COOL DE MANGO

18

18



iT'S ALL ABOUT SHARING

TOUS NOS DLATS SONT CONGUS POUR CLTRE DARTAGES

VEGETARIEN

DATATAS BRAVAS 8
Sauce fumée

PDiVRONS DE PADRAN S

COTES DE MAIS 9
Parmesan, piment
CRODUETTES )]
Champignons et truffe
AVOCAT GRiLLE 12
Pico de gallo

PDIiREAU A CUiSSON 9
LENTE

Ail et persil

BiMi GRiLLE s

Fromage de chévre, herbes
aromatiques

PLATEAU DE FROMAGES I2
ET FRUITS

CORBEILLE DE PAIN 6
Aioli

PAiN A LA TOMATE u
AUBERGINE GRIiLLEE 11
Pesto rouge, noisettes,
ciboulette

FLATBREAD 10

Sauce tomate et légumes
FRIiTES u
Mayonnaise ou ketchup

PDATATE DOUCE FRIiTE 5
Aioli

SALADES

CESAR
Poulet, lardons, parmesan,
tomates cerises

RUSSE
Thon rouge, ceufs, pommes
de terre, petits pois, carottes

PASTEQUE
Feta, menthe, concombre,
oignon rouge

PDiSSONS

NUGGETS DE
CGREVETTES

Mayonnaise yuzu
PALOURDES GRIiLLEES

THON CRU
Pan pintatu, gel de piquillo

PETIiTS DPDiSSONS
FRiTS

Zeste de citron
CREVETTES GRIiLLEES
Ail et piment

LOTTE EN CRDOUTE DE
PANKO

Mayonnaise au lard
POULPE ¢ PATATE
DOUCE

Traditionnel, mais toujours
différent

SAUMON A LA XiMENA
Coriandre,,amandes, ail
confit

13

13

12

10

17

13

12

15

21




ViANDES

RilLES DE POULET AU I
CHARBON

Sriracha, miel, mayonnaise

NACHOS PULLED PORK I3
Guacamole maison

ARANCINiS 95
Riz, poulet, tomate fraiche

JAMBON iBERIiDUE 15

Pain a la tomate

BROCHETTES DE POULET 1l
Sauce saté (cacahuétes)

CARDACCiD DE /3
PICANHA

Viande maturée, pan pintatu
COTES DE PORC U]
Style Louisiana

RiB EVE STEAK 28
400 gr - 2 sauces

FiLET DE VEAU 23
Batonnets de purée

AGNEAU A CUiSSON 13
LENTE

Parmentier de carotte

BLOKES SLiDERS 9
100% Angus, fromage fumé

SANDWIiCH DE POULET 12
GRiLLE
Coleslaw

NAAN FLATBREAD 10
Burratina et Jambon Ibérique

Riz A LA LLAUNA

CREVETTE ROUGE 18
Mayonnaise verte

RiZ NOiR 18
CANARD 17
Glacé

DESSERTS

FRUIT DU 40UR 7
ORED CHEESECAKE 7
PiSTACHE BURGER 7
BROWNIE GRiLLE 7
COOL DE MANGUE 7
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