




T O S T A D A S

B A S E S
Pan de payés / pan naan / croissant

8

P R O T E Í N A
Pollo / bacon / huevos

BRUNCH
MONTA TU DESAYUNO COMO QUIERAS...

E L I G E . . .

I N G R E D I E N T E S
Tomate / Rúcula / Cebolla
morada / Pepino / Aguacate

S A L S A
Vinagreta de balsámico /
Mayonesa de hierbas

Y O G U R 8

I N G R E D I E N T E S
Granola / Frutos secos

F R U T A S
Manzana / Mango / Fresas /
Plátano / Frutos del bosque

E L I G E . . .

T O P P I N G S
Miel / Dulce de leche

C R Ê P E S

I N G R E D I E N T E S
Nutella / Dulce de leche / Queso /
Bacon

E L I G E  M A X .  2

C R O I S S A N T  N A T U R A L 3

P A N  N A A N  B U R R A T I N A 10

C H I C K E N  S A N D W I C H ,
C O L E S L A W

9

W A F F L E  A G U A C A T E ,  
H U E V O  P O C H É ,  T O M A T E
C H E R R Y

8

W A F F L E  P R O T E I C O ,  
C R E M A D E  C A C A H U E T E S ,
P L Á T A N O

8

H U E V O ,  B A C O N ,  T O M A T O
M I N I ,  T O A S T

7

9



T O A S T S

B A S E S
Country-Style Bread / Naan Bread /
Croissant

8

P R O T E I N
Chicken / Bacon / Eggs

BRUNCH
BUILD YOUR BREAKFAST YOUR WAY...

C H O O S E . . .

I N G R E D I E N T S
Tomato / Arugula / Red Onion /
Cucumber / Avocado

S A U C E
Balsamic Vinaigrette / Herb
Mayonnaise

Y O G U R T 8

I N G R E D I E N T S
Granola / Mixed Nuts

F R U I T S
Apple / Mango / Strawberries /
Banana / Mixed Berries

C H O O S E  Y O U R  F A V O R I T E S . . .

T O P P I N G S
Honey / Dulce de Leche

C R Ê P E S

I N G R E D I E N T S
Nutella / Dulce de Leche / Cheese /
Bacon

C H O O S E  M A X .  2

P L A I N  C R O I S S A N T 3

N A A N  B R E A D  W I T H
B U R R A T I N A

10

C H I C K E N  S A N D W I C H ,
C O L E S L A W

9

A V O C A D O  W A F F L E ,
P O A C H E D  
E G G ,  C H E R R Y  T O M A T O E S

8

P R O T E I N  W A F F L E ,
P E A N U T  B U T T E R ,  B A N A N A

8

E G G S ,  B A C O N ,  C H E R R Y  
T O M A T O E S  &  T O A S T

7

9



IT’S ALL ABOUT SHARING
TODOS NUESTROS PLATOS ESTÁN PENSADOS PARA SER
COMPARTIDOS

V E G E T A R I A N O
P A T A T A S  B R A V A S
Salsa ahumada

8

P I M I E N T O S  D E L  P A D R Ó N 8

C O R N  R I B S 9
Queso parmesano, chilli 

C R O Q U E T A S 11
Setas y trufa

A G U A C A T E  A  L A  B R A S A  12
Pico de gallo  

P U E R R O  A  B A J A
T E M P E R A T U R A

9

Ajo y perejil

B I M I  A  L A  P A R R I L L A 8
Queso cabra, hierbas
aromáticas  

T A B L A  D E  Q U E S O S  Y
F R U T A S  

12

C E S T A  D E  P A N E S 6
Alioli

P A N  C O N  T O M A T E 4

B E R E N J E N A  A  L A
P A R R I L L A

11

Pesto rojo, avellanas,
cebollino  

F L A T B R E A D  10
Salsa tomate y verduras 

P A T A T A S  F R I T A S 4
Mayo o ketchup 

M O N I A T O  F R I T O 5
Alioli

E N S A L A D A S
C E S A R
Pollo, bacon, parmesano,
tomate, cherry 

13

R U S A
Atún rojo, huevos, patatas,
guisantes, zanahoria 

13

S A N D I A
Queso feta, menta, pepino,
cebolla morada 

12

P E S C A D O S
N U G G E T S  D E  G A M B A S
Yuzu mayo

10

A L M E J A S  A  L A  B R A S A 14

C R U D O  D E  T U N A
Pan pintatu, gel de piquillo  

17

P E S C A D I T O S  F R I T O S
Ralladura de limón 

13

G A M B O N E S  A  L A  B R A S A
Ajo y chili

12

R A P E  E N  P A N K O
Mayonesa de bacon

15

P U L P O  Y  M O N I A T O
Tradicional, pero siempre
diferente 

21

S A L M Ó N  A  L A  X I M E N A
Cilantro, almendras, ajo
confitado 

16

ESP



C A R N E S
A L I T A S  A L  C A R B Ó N  
Siracha, miel, mayo

1 1

P I N C H O S  D E  P O L L O 11
Salsa de sate (cacahuetes)  

C A R P A C C I O  D E  P I C A Ñ A 14
Carne madurada, pan pintatu 

C O S T I L L A S  D E  C E R D O 14
Estilo lousiana 

R I B  E Y E  S T E A K   28
400 GR 2 salsas  

S O L O M I L L O  D E  
T E R N E R A  

23

Bastoncillos de puré

C O R D E R O  A  L O  L E N T O 13
Parmentier de zanahoria

S A N D W I C H  P O L L O  
A  L A  B R A S A

12

Coleslaw 

N A A N  F L A T B R E A D  10
Burratina y Jamón serrano  

A R R O C E S  A  L A
L L A U N A

G A M B A  R O J A
Mayo verde

18

N E G R O 18

P A T O
Glaseado

17

P O S T R E S
F R U T A  D E L  D Í A 7

O R E O  C H E E S E C A K E 7

N A C H O S  P U L L E D  P O R K 13
Guacamole casero 

A R A N C I N I S 9,5
Arroz, pollo, fresco de tomate

J A M Ó N  I B É R I C O   15
Pan con tomate 

B L O K E S  S L I D E R S  9
100% Angus, queso ahumado

P I S T A C H O  B U R G E R 7

B R O W N I E  A  L A  B R A S A 7

C O O L  D E  M A N G O 7



IT’S ALL ABOUT SHARING
AL ONZE GERECHTEN ZIJN BEDOELD OM TE DELEN

V E G E T A R I S C H
P A T A T A S  B R A V A S
Gerookte saus

8

P I M I E N T O S  D E L  P A D R Ó N 8

M A Ï S R I B S 9
Parmezaan, chili

K R O K E T T E N 11
Paddenstoel en truffel

G E G R I L D E  A V O C A D O 12
Pico de gallo

L A N G Z A A M  G E G A A R D E
P R E I

9

Knoflook en peterselie

G E G R I L D E  B I M I 8
Geitenkaas, aromatische
kruiden

K A A S -  E N  F R U I T P L A N K  12

B R O O D M A N D 6
Alioli

B R O O D  M E T  T O M A A T 4

G E G R I L D E  A U B E R G I N E 11
Rode pesto, hazelnoten,
bieslook

F L A T B R E A D 10
Tomatensaus en groenten

F R I E T J E S 4
Mayonaise of ketchup

G E F R I T U U R D E  Z O E T E
A A R D A P P E L

5

Alioli

S A L A D E S
C A E S A R S A L A D E
Kip, spek, Parmezaan,
cherrytomaatjes

13

R U S S I S C H E  S A L A D E
Blauwvintonijn, eieren,
aardappelen, doperwten,
wortelen

13

W A T E R M E L O E N S A L A D E
Fetakaas, munt, komkommer,
rode ui

12

V I S
G A R N A L E N N U G G E T S
Yuzu-mayonaise

10

G E G R I L D E
V E N U S S C H E L P E N

14

R A U W E  T O N I J N
Pan pintatu, piquillo-
peppergelei

17

G E F R I T U U R D E  J O N G E
V I S
Citroenschil

13

G E G R I L D E  G R O T E
G A R N A L E N
Knoflook en chili

12

Z E E D U I V E L  I N  P A N K O
Spekmayonaise

15

O C T O P U S  &  Z O E T E
A A R D A P P E L
Traditioneel, maar altijd
anders

21

Z A L M  À  L A  X I M E N A
Koriander, amandelen,
geconfijte knoflook

16

N
ED



V L E E S
K I P P E N V L E U G E L S  
V A N  D E  
H O U T S K O O L B A R B E C U E
Sriracha, honing, mayonaise

1 1

K I P P E N S P I E Z E N 11
Satésaus (pinda's)

C A R P A C C I O  V A N  
P I C A N H A

14

Gerijpt vlees, pan pintatu

V A R K E N S R I B B E T J E S 14
Louisiana-stijl

R I B  E Y E  S T E A K   28
400 gr · 2 sauzen

O S S E N H A A S 23
Pureestaafjes

L A N G Z A A M  G E G A A R D  
L A M

13

Wortelparmentier

G E G R I L D E  
K I P S A N D W I C H

12

Coleslaw

N A A N  F L A T B R E A D 10
Burratina en Jamón serrano

R I J S T  U I T  D E
L L A U N A

R O D E  G A R N A A L
Groene mayonaise

18

Z W A R T E  I N K T V I S R I J S T 18

E E N D
Geglazuurd

17

D E S S E R T S
F R U I T  V A N  D E  D A G 7

O R E O  C H E E S E C A K E 7

N A C H O S  P U L L E D  P O R K 13
Huisgemaakte guacamole

A R A N C I N I 9,5
Rijst, kip, verse tomaat

J A M Ó N  I B É R I C O   15
Brood met tomaat

B L O K E S  S L I D E R S  9
100% Angus, gerookte kaas

P I S T A C H E  B U R G E R 7

B R O W N I E  V A N  D E  G R I L L 7

M A N G O C O U L I S 7



IT’S ALL ABOUT SHARING
ALL OUR DISHES ARE DESIGNED TO BE SHARED

V E G E T A R I A N
P A T A T A S  B R A V A S
Smoked sauce

8

P A D R Ó N  P E P P E R S 8

C O R N  R I B S 9
Parmesan cheese, chili

C R O Q U E T T E S 11
Mushrooms and truffle

G R I L L E D  A V O C A D O 12
Pico de gallo 

S L O W - C O O K E D  L E E K 9
Garlic and parsley

G R I L L E D  B I M I 8
Goat cheese, aromatic herbs

C H E E S E  A N D  F R U I T  
B O A R D  

12

B R E A D  B A S K E T 6
Alioli

B R E A D  W I T H  T O M A T O 4

G R I L L E D  E G G P L A N T 11
Red pesto, hazelnuts, chives

F L A T B R E A D  10
Tomato sauce and vegetables

F R E N C H  F R I E S 4
Mayonnaise or ketchup

F R I E D  S W E E T  P O T A T O 5
Alioli

S A L A D S
C A E S A R  
Chicken, bacon, Parmesan
cheese, cherry tomatoes

13

R U S S I A N
Bluefin tuna, eggs, potatoes,
peas, carrots

13

W A T E R M E L O N
Feta cheese, mint, cucumber,
red onion

12

F I S H  &  S E A F O O D
P R A W N  N U G G E T S
Yuzu mayonnaise

10

G R I L L E D  C L A M S 14

R A W  T U N A
Pan pintatu, piquillo pepper
gel

17

F R I E D  B A B Y  F I S H
Lemon zest

13

G R I L L E D  K I N G  P R A W N S
Garlic and chili

12

P A N K O - C R U S T E D
M O N K F I S H
Bacon mayonnaise

15

O C T O P U S  &  S W E E T
P O T A T O
Traditional, but always
different

21

S A L M O N  À  L A  X I M E N A
Coriander, almonds, confit
garlic

16

EN
G



M E A T
C H A R C O A L - G R I L L E D  
C H I C K E N  W I N G S
Sriracha, honey, mayonnaise

1 1

C H I C K E N  S K E W E R S 11
Satay sauce (peanuts)

P I C A N H A  C A R P A C C I O 14
Dry-aged beef, pan pintatu

P O R K  R I B S 14
Louisiana style

R I B - E Y E  S T E A K 28
400 g, served with two sauces

B E E F  T E N D E R L O I N  23
Mashed potato sticks

S L O W - C O O K E D  L A M B 13
Carrot parmentier

G R I L L E D  C H I C K E N  
S A N D W I C H

12

Coleslaw 

N A A N  F L A T B R E A D  10
Burrata and Serrano Ham

R I C E  D I S H E S  “ A  
L A  L L A U N A ”

R E D  P R A W N  R I C E
Green mayonnaise

18

B L A C K  R I C E 18

D U C K  R I C E
Glazed duck

17

D E S S E R T S
F R E S H  F R U I T  O F
T H E  D A Y

7

O R E O  C H E E S E C A K E 7

P U L L E D  P O R K  N A C H O S 13
Homemade guacamole

A R A N C I N I 9,5
Rice, chicken, fresh tomato

I B E R I A N  H A M 15
Bread with tomato

B L O K E S  S L I D E R S  9
100% Angus beef, smoked 
cheese

P I S T A C H I O  B U R G E R 7

C H A R C O A L - G R I L L E D  
B R O W N I E

7

M A N G O  C O O L  7



IT’S ALL ABOUT SHARING
TOTS ELS NOSTRES PLATS ESTAN PENSATS
PER COMPARTIR

V E G E T A R I À
P A T A T E S  B R A V E S
Salsa fumada

8

P E B R O N S  D E  P A D R Ó N 8

B L A T  D E  M O R O 9
Parmesà, xili

C R O Q U E T E S 11
Bolets i tòfona

A L V O C A T  A  L A  B R A S A 12
Pico de gallo  

P O R R O  C U I T  A  B A I X A
T E M P E R A T U R A

9

All i julivert

B I M I  A  L A  B R A S A 8
Formatge de cabra, herbes
aromàtiques

T A U L A  D E  F O R M A T G E S
I  F R U I T A  

12

C I S T E L L A  D E  P A 6
Allioli

P A  A M B  T O M À Q U E T 4

A L B E R G Í N I A  A  L A
B R A S A

11

Pesto vermell, avellanes,
cibulet

C O C A 10
Salsa de tomàquet i verdures

P A T A T E S  F R E G I D E S 4
Maionesa o ketchup

M O N I A T O  F R E G I T 5
Allioli

A M A N I D E S
C É S A R
Pollastre, cansalada,
parmesà, tomàquets cherry

13

R U S S A
Tonyina, ous, patates, pèsols,
pastanagues

13

S Í N D R I A
Formatge feta, menta,
cogombre, ceba vermella

12

P E I X O S
N U G G E T S  D E  G A M B A
Maionesa de yuzu

10

C L O Ï S S E S  A  L A  B R A S A 14

C R U  D E  T O N Y I N A
Pan pintatu, gel de piquillo

17

P E I X E T S  F R E G I T S
Ratlladura de llimona

13

G A M B E S  A  L A  B R A S A
All i xili

12

R A P  E N  P A N K O
Maionesa de bacó

15

P O P  I  M O N I A T O
Tradicional, però sempre
diferent

21

S A L M Ó  A  L A  X I M E N A
Coriandre, ametlles, all
confitat

16

C
A
T



C A R N S
A L E S  D E  P O L L A S T R E  
A L  C A R B Ó
Siracha, mel, maionesa

1 1

P I N X O S  D E  P O L L A S T R E 11
Salsa satay (cacauets)

C A R P A C C I O  D E  
P I C A N Y A

14

Carn madurada, pan pintatu

C O S T E L L E S  D E  P O R C 14
Estil Louisiana

R I B  E Y E  S T E A K   28
400 gr · 2 salses

F I L E T  D E  V E D E L L A 23
Bastonets de puré

X A I  C U I T  L E N T A M E N T 13
Parmentier de pastanaga

E N T R E P À  D E  
P O L L A S T R E  A  L A  
B R A S A

12

Coleslaw 

N A A N  F L A T B R E A D  10
Burratina i Pernil Ibèric

A R R O S S O S  A  L A
L L A U N A

G A M B A  V E R M E L L A
Maionesa verda

18

N E G R E 18

À N E C
Glacejat

17

P O S T R E S
F R U I T A  D E L  D I A 7

O R E O  C H E E S E C A K E 7

N A C H O S  P U L L E D  P O R K 13
Guacamole casolà

A R A N C I N I S 9,5
Arròs, pollastre, tomàquet fresc

P E R N I L  I B È R I C 15
Pa amb tomàquet

B L O K E S  S L I D E R S  9
100% Angus, formatge fumat

H A M B U R G U E S A  D E  
F E S T U C

7

B R O W N I E  A  L A  B R A S A 7

C O O L  D E  M A N G O 7



IT’S ALL ABOUT SHARING
TOUS NOS PLATS SONT CONÇUS POUR ÊTRE PARTAGÉS

V É G É T A R I E N
P A T A T A S  B R A V A S
Sauce fumée

8

P O I V R O N S  D E  P A D R Ó N 8

C Ô T E S  D E  M A Ï S 9
Parmesan, piment

C R O Q U E T T E S 11
Champignons et truffe

A V O C A T  G R I L L É 12
Pico de gallo  

P O I R E A U  À  C U I S S O N
L E N T E

9

Ail et persil

B I M I  G R I L L É 8
Fromage de chèvre, herbes
aromatiques

P L A T E A U  D E  F R O M A G E S
E T  F R U I T S  

12

C O R B E I L L E  D E  P A I N 6
Aïoli

P A I N  À  L A  T O M A T E 4

A U B E R G I N E  G R I L L É E 11
Pesto rouge, noisettes,
ciboulette

F L A T B R E A D  10
Sauce tomate et légumes

F R I T E S 4
Mayonnaise ou ketchup

P A T A T E  D O U C E  F R I T E 5
Aïoli

S A L A D E S
C É S A R
Poulet, lardons, parmesan,
tomates cerises

13

R U S S E
Thon rouge, œufs, pommes
de terre, petits pois, carottes

13

P A S T È Q U E
Feta, menthe, concombre,
oignon rouge

12

P O I S S O N S
N U G G E T S  D E  
C R E V E T T E S
Mayonnaise yuzu

10

P A L O U R D E S  G R I L L É E S 14

T H O N  C R U
Pan pintatu, gel de piquillo

17

P E T I T S  P O I S S O N S  
F R I T S
Zeste de citron

13

C R E V E T T E S  G R I L L É E S
Ail et piment

12

L O T T E  E N  C R O Û T E  D E
P A N K O
Mayonnaise au lard

15

P O U L P E  &  P A T A T E
D O U C E
Traditionnel, mais toujours
différent

21

S A U M O N  À  L A  X I M E N A
Coriandre, amandes, ail
confit

16

FR
A



V I A N D E S
A I L E S  D E  P O U L E T  A U
C H A R B O N
Sriracha, miel, mayonnaise

1 1

B R O C H E T T E S  D E  P O U L E T 11
Sauce saté (cacahuètes)

C A R P A C C I O  D E  
P I C A N H A

14

Viande maturée, pan pintatu

C Ô T E S  D E  P O R C 14
Style Louisiana

R I B  E Y E  S T E A K   28
400 gr · 2 sauces

F I L E T  D E  V E A U  23
Bâtonnets de purée

A G N E A U  À  C U I S S O N  
L E N T E

13

Parmentier de carotte

S A N D W I C H  D E  P O U L E T
G R I L L É

12

Coleslaw

N A A N  F L A T B R E A D 10
Burratina et Jambon Ibérique 

R I Z  À  L A  L L A U N A

C R E V E T T E  R O U G E
Mayonnaise verte

18

R I Z  N O I R 18

C A N A R D
Glacé

17

D E S S E R T S
F R U I T  D U  J O U R 7

O R E O  C H E E S E C A K E 7

N A C H O S  P U L L E D  P O R K 13
Guacamole maison

A R A N C I N I S 9,5
Riz, poulet, tomate fraîche

J A M B O N  I B É R I Q U E   15
Pain à la tomate

B L O K E S  S L I D E R S 9
100% Angus, fromage fumé

P I S T A C H E  B U R G E R 7

B R O W N I E  G R I L L É 7

C O O L  D E  M A N G U E 7
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